Fiir Sie jeden Tag mit Leidenschaft bei der Arbeit!

MICHAEL EBERHARDT
CATERING

* 241818 » www.jsdeutschland.de

Wir sind Ansprechpartner fur die
Gastronomie, wenn es um Frische und
Qualitat von Obst und Gemuse geht.

JS/DEUTSCHLAND ¢ Concept: JS/MEDIATOOLSA/S



https://www.obstgemueseliefern.de/
http://www.catering-eberhardt.de


Unser Herz
schlagt fiir Kinder

Als familiengefiihrtes Catering-Unternehmen wissen wir,
wie wichtig eine ausgewogene und gesunde Erndhrung
von klein auf ist. Deshalb haben wir unser Kerngeschaft
auf die Verpflegung von Schulen, Kindertagesstatten

und Kindergarten im GroBraum NRW ausgerichtet. In
unserer modernen Kochzentrale in Wuppertal arbeitet

ein rund 120-kopfiges Team taglich mit Leidenschaft
daran, den Geschmack unserer kleinen Kunden zu treffen.
Dabei blicken wir stolz auf mittlerweile mehr als 30 Jahre
Verkodstigung zufriedener Kunden zurlick. Unser Anspruch
bleibt weiterhin, den Nachwuchs zu versorgen mit
leckeren, abwechslungsreichen und frisch zubereiteten
Speisen zu fairen Preisen.

Ihr Team von Eberhardt Catering.
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Unser
Qualitatsversprechen

Taglich verlassen rund 12.000 Portionen unsere Kochzentrale.
Um die hochsten Qualitats- und Hygienestandards einzuhalten,
lassen wir uns regelmaBig zertifizieren: BIO, ISO 9001,

ISO 14001, HACCP. Dariiber hinaus ist je eine Mendilinie in
unserem Schul- und Kindergartenangebot von der Deutschen
Gesellschaft fur Erndhrung e. V. (DGE) zertifiziert.
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*CoolFood

Der TiefkUhlspezialist
fur den FOoodService
Hochwertige TK-Produkte von fihrenden Markenproduzenten

Bakelder Kamp 7 - D 48531 Nordhorn
+49 (0) 5921 990440 - peters@coolfood.de

Schul-und
Kindergartenverpflegung
mit dem Frische-Konzept

Gesund und frisch sowie reich an Ballaststoffen, Vitaminen
und Nahrstoffen sollte eine kindgerechte Erndhrung
aussehen. Wir bei Michael Eberhardt Catering kiimmern uns
zudem darum, dass sie lecker ist und SpaB macht! Dabei
berlicksichtigen wir nicht nur erndhrungsphysiologische
und 6kologische Aspekte sondern flihren auch individuelle
Umfragen mit unseren ,kleinen Kunden” unterschiedlichen
Alters durch. So kénnen wir ideenreich und gezielt auf die
Wiinsche der Kinder und Jugendlichen eingehen. Auch
Aktionstage fir Lieblingsspeisen wie z. B. Pfannkuchen,

Lasagne oder selbstkreierte Burger stehen auf dem Programm.

Unser Service
nach lhrem Bedarf

- Frisch verarbeitete Produkte aus der Region

- Saisonale, abwechslungsreiche und kindgerechte Speisen

- Individuelle Speiseplédne und Verpflegungskonzepte

» Speisen auf Wunsch in Bio-Qualitat

- Beste Essensqualitat durch bedarfsgerechte Lieferung

»  Wirtschaftliche Umsetzung des gesamten Konzeptes

»  Personliche Betreuung und kurze Kommunikationswege

» Aktive Aufklarungsarbeit und Sonderveranstaltungen
vor Ort

Maximaler Geschmack
bei vollem Vitamingehalt

Unsere verschiedenen und individuell auf den Kunden angepassten
Verpflegungssysteme garantieren optimale Frische und Qualitat.
Dazu gehédrt unter anderem das innovative Cook & Chill-System.
Die warmen Speisenkomponenten werden auf herkdmmliche
Weise bis kurz unterhalb des Garpunktes zubereitet und
anschlieBend sofort in einem speziellen Verfahren innerhalb von
90 Minuten auf 3°C abgekuhlt. In diesem Zustand erhalten Sie

die Speisen, welche dann unmittelbar vor der Ausgabe in einem
Konvektomaten auf Verzehrtemperatur erhitzt bzw. gegart werden.
Zudem beliefern wir lhre Einrichtung natdrlich auch mit frisch
gekochten, heiRen Gerichten im Cook & Hold-Verfahren. In jedem
Verpflegungskonzept ergdnzen bunte Salate, knackige Rohkost,
frisches Obst und Dessertvariationen das leckere Men(.

Uber 100 Jahre Tel: 0202-473638

Fleischwaren
Peters GmbH
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